Seminariet vander sig till
Livsmedelsproducerande foretag, food service-foretag, restauranger och
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storhushall, nuvarande och tidigare studenter fran Gastronomiprogrammet. ))(( G S KO LAN KRIN()VA

Alla intresserade ar valkomna. KRISTIANSTAD EE ENCE FAERR

Organisatorer

Bitte Miller-Hansen, Programansvarig Gastronomiprogrammet och
Uppdragsutbildning CLK, sektionen for Halsa och Samhalle, Hogskolan Kristianstad

Christina Skjoldebrand, arenaledare livsmedel Krinova Science Park och

adjungerad professor i Livsmedelsteknik, specifikt sparbarhet och riskhantering,
avdelningen fér Férpackningslogistik vid LTH Lunds Universitet.

Foredragshallare

Maria Lennernas, Professor, akademisk ledare Mat och Maltidskunskap, sektionen
for Halsa och Samhalle, Hogskolan Kristianstad

Annika Olofsson och Elin Carleke &ar utexaminerade fran Gastronomiprogrammet,
Hdogskolan Kristianstad

Sophie Albrektsson, fd Livsmedelsinspektor och numera knuten till Intertek, som
levererar kvalitets- och sdkerhetslésningar for livsmedelsindustrin

Inbjudan till seminarium:

Olle Olofsson och Joel Harmer, Olle Olofsson &r utvecklingschef och Joel Harmer
entreprendr och innovator pa MicVac AB

Anders Lareke LTH, Fil Lic., MBA, Konsumentforskare inom véardekedjan for Pro d u ktS aker h et I l iVS m ed el

livsmedel som inkluderar matkvalitet och ursprung.
23 mars 2010 pa Krinova Science Park i Kristianstad

Krinova Science Park Stridsvagnsvagen 14 291 39 Kristianstad
Tel 044 20 45 40 Fax 044 20 45 43 epost info@krinova.se www.krinova.se
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Tema: Produktsakerhet

Valkommen till en spannande och viktig dag som berdr alla langs
livsmedelskedjan.

Livsmedelssékerhet ar ett omrade i standig fokus med nya och 6kade krav fran

kund, konsument och samhélle. Seminariet handlar om branschens
utmaningar pa vagen mot det s k 24-timmarssamhallet, senaste nytt inom
sakerhet och certifiering och konsumenters och opinionsbildares paverkan.

Seminariet vill visa att krav och utmaningar ocksa innebar mojligheter. Okad
produktsakerhet kan ga hand i hand med sankta driftskostnader, minskad
sarbarhet, skydd for varuméarken, starkt marknadsposition - och darmed
[dnsamhet.

Tid: 09.00- 15.15
Plats: Krinova Science Park, Stridsvagnsvagen14, Kristianstad

Deltagaravgift 800 kr plus moms, faktureras vid anmalan.

Anmaélan gors senast den 15 mars 2010 till
christina.skjoldebrand@krinova.se eller bitte.muller-hansen@hkr.se
OBS ange namn, foretag, adress och faktureringsadress.

Anmalan &r bindande men kan Gverlatas. Begransat antal deltagare sa "forst
till kvarn”
For vagbeskrivning och kommunikationer se www.krinova.se under Hitta hit

09.00-09.20

09.20- 09.30

09.30-10.00

10.00-10.30

10.30-11.15

11.15-12.00

12.00 - 13.00

13.00-13.45

13.45-14.00

14.00-15.00

15.00-15.15

Program

Registrering, kaffe

Valkomnande och presentation av dagen
Christina Skjoldebrand och Bitte Miller-Hansen

Mat i 24-timmarssamhallet
Maria Lennernas

Livsmedelssakerhet: presentation av examensarbete
Annika Olofsson och Elin Carleke

Sigill/IP livsmedelsféradling -
Kvalitetscertifiering dorren till marknaden?
Okar livsmedelssakerheten med certifieringar?
Sophie Albrektsson

Morgondagens livsmedelssakerhet
Olle Olofsson och Joel Harmer, MicVac

Lunch

Den tyranniska konsumenten — vardeskapare i
livsmedelskedjan

Anders Lareke

Kaffepaus

Uppdelning i tre grupper

- IP livsmedelsforadling, fordjupning

- Demonstration MicVac

- Traff alumninatverket Gastronomiprogrammet

Sammanfattning av dagen
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