
 

Välkomna till slutseminarium I den 31 maj;  
2018 års kandidatuppsatser i ämnet mat- och måltidskunskap!  

 

Tid Sal Författare Titel 
9:00 - 10:00 14-418 Patrik Johansson och  

Dawid Alwan 
Sensorisk bedömning av kyckling 
Påverkar ett tillskott av morötter och grönkål i fodret de sensoriska egenskaperna hos kyckling? 

10:00 - 11:00 14-418 Emilia Göransson och  
Linn Jendle Niklasson 

Chickpea Ice cream 
Is it possible to use chickpeas in plant-based ice cream 

11:00 - 12:00 14-418 Line Hellström Yoghurt fermenterad av gårdens egen bakterieflora 
9:00 - 10:00 14-325 Tilda Kindstrand och  

Maja Petersdotter 
Hur magen mår påverkar vår livskvalitet  
– unga kvinnors kunskap om och intresse av tarmfloran 

10:00 - 11:00 14-325 Matilda Gustafsson och 
Florina Mikkelsen 

”Kanske för mycket vetebröd”  
Attityder till och vanor kring mellanmål 

11:00 - 12:00 14-325 Lina Eriksson och Elin Nygren Sjuk mat?  
- En studie av kostchefers uppfattningar gällande faktorer som styr sjukhusmåltidens kvalitet 

 

LUNCHRAST 

13:00 - 14:00 14-418 Josefine Enehall ”Jag tänker mycket på min hälsa, men inte så mycket på vad som är nyttigt” 
Unga vuxna kvinnors syn på relationen mellan kost och hälsa 

14:00 - 15:00 14-418 Sara Landegren En restaurangs uppgång eller fall 
En komparativ studie mellan anonyma och offentliga matrecensenters inverkan på restauranger 

15:00 - 16:00 14-418 Nathalie Möller och  
Sandra Andersson 

Vilka proteinkällor äter vi år 2050?  
En studie av unga konsumenters attityder till framtidens proteinkällor 

13:00 - 14:00 14-325 Karin Lindroth och  
Julia Nilsson 

Tallrikens färg och dess inverkan på matintaget 
En studie om matintag och attityder på en avdelning vid ett äldreboende 

14:00 - 15:00 14-325 Catrin Patriksson och  
Hanna Lindau 

Är du känsligare hungrig?  
En studie om hur smaksinnets känslighet för söt och bitter grundsmak påverkas av hunger och mättnad 

15:00 - 16:00 14-325 Mats Pegert och  
Alexander Arvén 

Prebiotisk och konsistensanpassad sås - Smaksatt och anpassad för fingerfood till äldre 

 

Mer information; 
viktoria.olsson@hkr.se 


